
DECOUVREZ LE VIN AUTREMENT

PORTFOLIO
PROFESSIONNEL

LES PETITS TOURS OENO D’HUGO



Des prestations sur-mesure
pour vos clients (partie
réceptive-séminaire,
teambuilding et
évènementielle)
Prenez brièvement connaissance de mes services...

Sélection et listing de vins et spiritueux 
Evènementiel et prestations commerciales 
Organisation d'ateliers ludiques et immersifs autour de la dégustation 
Prestations oenotouristiques avec l’organisation de wine tours sur-mesure
Activités et expériences privées, inédites à Bordeaux
Package professionnel ou groupes pour les activités teambuilding, rallye,
séminaire d’entreprises, networking et business meeting au format
brunch/afterwork (dégustation et ateliers thématiques organisés pour
l’occasion)



CATALOGUE
DES

PRESTATIONS



Consulting Tasting-bar concept

Formalisation et proposition d’un listing
des vins (présentation des domaines,
indication tarifaire, accords mets vins
dédiés). Celui-ci constituera la base
d’une première propale adressée selon
le besoin du client.

Accompagnement et travail conjoint à
la création d’un atelier ou d’une
animation-cocktail sur-mesure le jour
de l’évènement, en accord avec un
met, un alcool, une activité.

PRESTATIONS 
DE SERVICES
CONSULTING
SOURCING
EVENT
TASTING



Comités / clubs
d’entreprises

Vous pouvez me contacter pour l’organisation
de vos soirées privées, teambuilding, départ en
retraite, nouveaux contrats professionnels ou
inaugurations showroom

Organisation pour plusieurs jours de
séminaires professionnels (mise à disposition
d’espaces dédiés au co-working et networking
selon vos besoins pour vos présentations
professionnelles)

Toute demande spécifique et proposition de
thématiques est bien-sûr la bienvenue (let’s
share together)



ACTIVITES SPECIALISEES
ET ADAPTEES POUR LES
PROFESSIONNELS 

Choisissez les meilleures activités autour du vin
pour des moments cohésifs avec vos équipes

Formule au verre ou à la bouteille

Dégustation thématique

Animation oenologique en
supplément

Accord mets et vins

Afterwork business

Format Speakeasy 

Espaces libres de co-working

Découvrez
le format

Proposition et organisation sur devis



DANS LA PROPOSITION D’UNE FORMULE “ACTIVITE OU DEGUSTATION POUR
VOS BRUNCH, AFTERWORK, RECEPTIONS PREMIUM”

> FORMULE(S) THEMATIQUE(S) ET PRICING SUR DEVIS UNIQUEMENT

Group or Private Tasting Club (Business
Event)



Offres et package
Services et prestations concernés par ma proposition

Accords mets et vins
d’exception

Réservation possible pour
les groupes de part icul iers

ou professionnels



Offres et package
Services et prestations concernés par ma proposition

VIns et Chocolats

Demandez votre devis
pour la prestation

Vins et Caviar

Demandez votre devis
pour la prestation

Vins et Fromages

Demandez votre devis
pour la prestation



Offrez-vous une expérience
d’exception avec le premier
Wine and Yachting concept

PROFITEZ D’UN LIEU D’EXCEPTION
POUR VOS

EVENEMENTS/TEAMBUILDING
PERSONNALISÉS*

*CHIFFRAGES SUR DEVIS

Parmi les nouveautés...



Demandez votre devis pour une formule tout
compris sur une prestation “wine tasting bar”

Bénéficiez de prestations de services associées à la
création d’un bar à vins mobile pour l’animation de
soirées, réceptions et autres évènements privés ou
professionnels (parmi les nouveautés - dégustation
possible en format boating/yachting)

Une sélection de vins sera faite sur-mesure et
proposée pour l’occasion en accord avec votre besoin
ou thématique souhaitée

Mon intervention se formalise selon une prestation
de service à la dégustation ainsi qu’une possibilité  
d’achat des vins sur place

Suivant le lieu proposé par l’intermédiaire ou le client
final, j’interviens de manière mobile dans de
nombreuses villes en France 

En collaboration ou non avec un traiteur, je vous
porpose un listing dédié d’accord mets et vins



W I N E A N D
P A I R I N G
L I S T I N G

S E L E C T I O N  E X H A U S T I V E  D E
V I N S  P O U R  V O T R E

E V E N E M E N T  O U  T O U T E  A U T R E
F E S T I V I T E / R E C E P T I O N



QUELLES SONT LES prestations INCLUSES ?

Proposition d’une  
propale complète
sous la forme d’un
listing de vins à
valider en accord
avec les besoins ou
envies du client

des Vins

Travail conjoint avec
le traiteur ou les
clients pour une
association dédiée
sur la partie accords
mets et vins

Création d’une
activité oenoludique
sur-mesure  à la
demande des mariés
(ou proposée par
l’animateur
oenologique)

Animation d’un bar à vins
ou à spiritueux, Conception
et proposition d’une
expérience inédite de
dégustation pour la partie
cocktail, vin d’honneur,
brunch ou late night party
tasting

Ma prestation de services s’articule autour de plusieurs offres qui peuvent être
intégrées dans une formule package

Sélection-sourcing
Mets et Vins

Recommandation
d’une Activité

Création
Tasting

Service



QUELLES SONT LES prestations INCLUSES ?

-Prise en charge de la
gestion des commandes 
-Négociation tarifaire
-Suivi administratif et
logistique pour la
livraison/réception des
vins
-Reprise de stock
-Gestion du verre vide

Ma prestation de services s’articule autour de plusieurs offres qui peuvent être
intégrées dans une formule package

Autres
Services (SAV...)



PROPOSITION D’UN SERVICE DE
SOMMELLERIE POUR VOS DIFFERENTES
RECEPTIONS ET DEGUSTATIONS...

Réception d’ouverture
Vin d’honneur
Repas de mariage
Dessert et pièce montée
Late night tasting club
Brunch ou barbecue
Pool party
Closing day
Autres animations diverses selon vos
besoins et l’organisation durant la
réception
Travail en étroite collaboration avec des
domaines viticoles ou maisons de
champagne, brasseries, spiritueux pour
une sélection/proposition affinées  qui
composeront la carte de vos alcools



ANIMATIONS
OENOLOGIQUES



Option 2
F O R M A T  T H E M A T I Q U E   S U R -

M E S U R E  D ’ U N  A T E L I E R

O E N O  P R O P O S E  P A R

L ’ A N I M A T E U R

Option 1
F O R M A T  T H E M A T I Q U E

A U  C H O I X  D U  C L I E N T

D A N S  L A  C R E A T I O N

D ’ U N  A T E L I E R  O E N O



Un concept
inédit...
Le Voyage
autour des 5
sens...
Découvrez des
activités
multisensorielles
immersives et
inédites #1

#2

#3
Tous les sens des

participants seront mis en
éveil au travers de diverses

activités oenologiques

Les participants devront faire
appel à leurs 5 sens pour

retrouver les vins dégustés à
l’aveugle

Expérience 100% innovante et
personnalisable

Déroulement de l’atelier
dégustation sur site et selon des

espaces définis pour chaque sens



SUR RESERVATION
Selon votre profil cible...
Découvrez plusieurs modalités d’activités
parmi les nouveautés de mon catalogue.
Contactez-moi pour réserver l’activité
selon la thématique de votre choix !

LES PETITS TOURS OENO D’HUGO



Pour les joueurs
D É C O U V R E Z  C I - A P R E S  L E S  F O R M A T S  P R O P O S E S



Les mini-challenges oeno
Proposition d’une session d’animation oenologique dans le cadre/lieu de votre choix
Sélection de vins de diverses zones, appellations, pays
Animations oenologiques et ludiques diverses autour de la dégustation du vin
Mettez votre odorat à l’épreuve pour reconnaître un maximum d’arômes du vin (selon une thématique choisie par l’animateur ou au choix des
participants en amont de l’activité)
Immersion complète dans la dégustation 360 du vin 
Travail et analyse autour des 5 sens à travers un voyage oenologique inédit
Idéal pour les groupes, séminaires et teambuilding....mais aussi les mariages, anniversaires, EVJF, EVG
Les participants découvriront l’activité sur place et au moment venu ainsi que la ou les cuvées mystère qu’ils devront reconnaître à la
dégustation



LE CASINO DU
VIN...

Offres de groupes à partir de 5
pers. par table



LE CASINO DU
VIN...

Offres de groupes à partir de 5
pers. par table

Durée de la session par table à définir avec le client
Prix  comprenant l’heure de jeu avec la présence d’un
croupier professionnel et ou de l’animateur
oenologique
Frais pour 1h supplémentaire : 100€ nets
En supplément : choix d’un ou plusieurs mets à
déguster avec le vin
En option : tapis de jeu personnalisé pour votre
évènement ; jeu de cartes à votre image !
Prix global pour l’animation classique : 

      >A partir de 1080€ nets (hors vins, mets à déguster et
verrerie)
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Au catalogue...votre nouvel escape game du vin !



PARTEZ A LA QUETE DES SENS...

UNE NOUVELLE ACTIVITÉ D’ESCAPE GAME
ET DÉGUSTATION

Innovant
Mobile
Sur-mesure

OBJECTIF POUR LE PARTICIPANT

Immersion dans l’univers du vin
Devenir l’oenologue d’un jour
S’exercer au procédé de dégustation
Déguster autrement



LA CUVEE MYSTERE
LE SCÉNARIO

Le propriétaire du vignoble X est mort subitement et  emporte avec lui la
recette de la cuvée mystérieuse.

La production de la cuvée spéciale ne peut plus se faire correctement
puisqu’il intervenait seul dans une partie qu’il voulait garder secrète. 

Vous devez fouiller son bureau et tout faire pour récupérer les documents
et objets qui vous permettront de retrouver le procédé original afin de
reprendre la production.



PARTEZ A LA QUETE DES SENS...

ATELIER 1 - INITIATION À LA DÉGUSTATION

ATELIER 2 - ESCAPE GAME : LE BUREAU

ATELIER 3 - LE VOYAGE DES SENS

ATELIER 4 - ESCAPE GAME : LE
LABORATOIRE

ATELIER 5 - L’ASSEMBLAGE



Escape game :
Création de l’histoire personnalisée
Matériel
Animation

Dégustation et assemblage :
Expertise
Matériel*
Animation

   *hors vin et monocépages

FONCTIONNEMENT
CE QUE NOUS APPORTONS



NOS TARIFS
ATELIERS OENOLOGIQUES ESCAPE GAME

Kits d’animation
Matériel
Animation sur tout le jeu
Déplacement
Installation et rangement

FORMAT ESCAPE GAME
Matériel d’escape game
Adaptation des énigmes au lieu
Animation sur tout le jeu
Déplacement
Installation et rangement

Plateaux de grignotage proposés en fin de session

A PARTIR DE 300 €
PAR SESSION

(groupes de 6 pers minimum)



LE GRAND WINE BLUFF

Le concept : plusieurs participants doivent composer

ensemble pour tenter de retrouver les BONS et les

MAUVAIS vins sur une session d’animation dédiée (il

peut s’agir de particularités aromatiques, élevages,

association de cépages originaux ou souhaités pour le

vin comme des défauts qu'il vous faudra

reconnaître/dissimuler).

Challenge à réussir : vous devrez déguster, analyser et

bluffer auprès de vos camarades et/ou adversaires

afin de gagner la partie. L'animation sera composée

de plusieurs étapes d'analyse organoleptique, de

dégustation et d'échange entre les participants afin

de retrouver le ou les véritables bluffeurs. 

Alors, saurez-vous retrouver les menteurs, et surtout,

serez-vous un bon bluffeur ?

Parmi les
nouveautés...



LE GRAND WINE BLUFF
PRESENTATION DE L’ATELIER

Le concept : plusieurs participants doivent composer
ensemble pour tenter de retrouver les BONS et les
MAUVAIS vins sur une session d’animation dédiée (il peut
s’agir de particularités aromatiques, élevages, association
de cépages originaux ou souhaités pour le vin comme des
défauts qu'il vous faudra reconnaître/dissimuler).

Challenge à réussir : vous devrez déguster, analyser et
bluffer auprès de vos camarades et/ou adversaires afin de
gagner la partie. L'animation sera composée de plusieurs
étapes d'analyse organoleptique, de dégustation et
d'échange entre les participants afin de retrouver le ou les
véritables bluffeurs. 

Alors, saurez-vous retrouver les menteurs, et surtout,
serez-vous un bon bluffeur ?



Pour les aventuriers
D É C O U V R E Z  C I - A P R E S  L E S  F O R M A T S  P R O P O S E S



Tout nouveau concept à
Bordeaux, les services de

location d’un van vintage et la
dégustation de vins sont enfin

réunis pour une association
originale ! 

Composez votre parcours
librement et partez à la

découverte d’expériences
oenologiques les plus

éclectiques
>cette offre s’adresse aux
professionnels comme aux

particuliers

LES PETITSLES PETITS
TOURS OENOTOURS OENO

D’HUGOD’HUGO
VOUSVOUS

PROPOSENT DESPROPOSENT DES
WINE TOURS ENWINE TOURS EN

VANVAN

LES PETITSLES PETITS
TOURS OENOTOURS OENO

D’HUGOD’HUGO
VOUSVOUS

PROPOSENT DESPROPOSENT DES
WINE TOURS ENWINE TOURS EN

VANVAN

Ton format
globetrotter
à bordeaux

.. .



Profitez d’un instant
découverte oenologique
parmi les plus belles
propriétés viticoles du
Bordelais. Visitez, dégustez,
évadez-vous en combi van
vintage... 

DEMARREZ VOTRE WINE TRIP...



FONCTIONNEMENT
CE QUE NOUS APPORTONS
Locomotion des visiteurs :

Parcours en combi van jusqu’au(x) château(x)
Dégustations des vins sur place
Animation(s) complémentaire(s)
Ateliers accords mets et vins sur demande

Expérience autour de la visite/dégustation des vins :

Profitez de l’expertise d’un professionnel dédié
pour vos clients
Mise à disposition d’un guide chauffeur
Possibilité de convenir d’un format planche
apéritive ou d’un panier garni pic-nic



Faites-votre choix parmi les différentes formules qui composent ce
package Wine & Vintage Camper Van et partez à la découverte

d’endroits traditionnels, insolites ou inédits du Bordelais pour une
expérience œnologique que vous n’êtes pas prêts d’oublier !

Offres et package

Formule panier
garni en format

dégustation
classique

Formule atelier
oenologique en

format dégustation
à l’aveugle

Formule balade
touristique avec
des itinéraires

variés à composer

Formule découverte en format
wine trip premium (visite et
dégustation accompagnées

d’un accord mets et vins
d’exception)



JAMAIS VUE AUPARAVANT...
LA CARAVANE IMMERSIVE 2.0

DECOUVREZ DES ACTIVITES MULTISENSORIELLES INEDITES...

FORMAT DÉDIÉ POUR LES GROUPES DE PARTICULIERS OU
PROFESSIONNELS
ANIMATIONS POSSIBLES EN FRANCAIS OU EN ANGLAIS
CIBLES VISEES : MARIAGES, EVJF, EVG, TEAMBUILDING ET
SEMINAIRES
PRESTATION A COMPOSER SUR DEVIS UNIQUEMENT
FORMAT MOBILE SUR TOUTE LA NOUVELLE-AQUITAINE



GRÂCE À SON ÉCRAN GÉANT ET SES HAUT-PARLEURS, NOUS SOMMES EN MESURE DE PLONGER LES VISITEURS
DANS UN UNIVERS UNIQUE ET INÉDIT
TOUS LES SENS DES PARTICIPANTS SERONT MIS EN ÉVEIL AU TRAVERS DE DIVERSES ACTIVITÉS OENOLOGIQUES
ACCUEIL DES PARTICIPANTS SUR LE LIEU DÉDIÉ DE L'ÉVÈNEMENT ET MISE À DISPOSITION DE LA CARAVANE
DÉROULEMENT DE L’ATELIER DÉGUSTATION À L’INTÉRIEUR DE LA CARAVANE AU MOYEN DE DIFFÉRENTS SUPPORTS
SENSORIELS 
LES PARTICIPANTS DEVRONT FAIRE APPEL À LEURS 5 SENS POUR RETROUVER LES VINS DÉGUSTÉS À L’AVEUGLE
EXPÉRIENCE 100% INNOVANTE ET PERSONNALISABLE
PHOTO SOUVENIR VIA UN PHOTOBOOTH INTÉGRÉ
AUCUNE INSTALLATION À PRÉVOIR, TOUT EST PROPOSÉ “CLÉ EN MAIN”



Comment les ateliers
vont-ils se dérouler ?
Date et heure : à définir avec le client en amont de l’activité

Les Petits Tours Oeno
d’Hugo en
collaboration avec My
Event 360

Les participants
démarrent l’immersion
avec les yeux bandés et
n’auront accès à ce
sens qu’en fin d’atelier
Les participants
peuvent commencer à
déguster le ou les vins
mystères

L’appréciation olfactive
des vins se fait au
moyen de fioles
senteurs (LE NEZ DU
VIN)
De premières
aromatiques et
senteurs émergent
pour enivrer les sens
des participants 

Leur seront diffusés
dans la caravane des
sons en rapport avec la
ou les cuvées à
retrouver ! Soyez bien
attentifs aux indices

Autre nouveauté de ce Voyage
des Sens, la sens du toucher
avec Le Toucher du Vin, grâce
auquel les participants
pourront formaliser et
vulgariser la texture des vins
qu’ils ont en bouche, en accord
avec un outil physique de tissus
proposant plusieurs
appréciations

A la suite des étapes
fondamentales de la
dégustation, Les participants
auront accès à un tout
nouveau sens, la vue !
Le vin est servi une seconde
et dernière fois pour tenter
de retrouver son identité ;
est-ce en accord avec ce
qu’ils auront reconnu/trouvé
? 
Ils doivent à la fin
reconstituer une fiche
identité pour retrouver le
bon vin

La Caravane Immersive des Sens et du Vin - lancement du projet 2025

Dégustation à l’aveugle Le Nez du Vin
Diffusion de fonds

sonores
Le Toucher du Vin

Retrouvez la ou les
cuvées mystères



Pour les bucoliques
D É C O U V R E Z  C I - A P R E S  L E S  F O R M A T S  P R O P O S E S



Profitez d’une expérience
inédite dans la dégustation

du vin !

La Cabane Magique
du Vin

PARMI LES
NOUVEAUTES...

Présentation, animation et dégustation
de vins sélectionnés pour l’occasion...

Profitez d’une expérience inédite et
cohésive dans la dégustation du vin pour
améliorer vos connaissances de manière
ludique

Immersion sensorielle faisant appel aux
différents sens des participants (blind
tasting...)

Le matériel de dégustation et le montage/démontage de
la tente sont fournis, assurés par le prestataire



Pour les connaisseurs
D É C O U V R E Z  C I - A P R E S  L E S  F O R M A T S  P R O P O S E S



Animation
Le Chai

Appetizers

Desserts Beverages

Main Courses

Proposition d’une session d’animation oenologique
dans le cadre/lieu de votre choix
Celle-ci peut être exceptionnellement proposée dans
un château viticole parmi une liste de châteaux
partenaires de l’animateur (sur demande)
Sélection de vins sur une base verticale de jeunes et
vieux millésimes (ex : bordeaux rouge 2002 vs
2022)
Immersion complète dans la dégustation 360 du vin 
Faites appel à vos sens pour déguster et comprendre
l’évolution d’un à travers les années
Idéal pour les groupes, séminaires et
teambuilding....mais aussi les mariages, anniversaires,
EVJF, EVG
Si une partie restauration est souhaitée et ou
proposée au sein du château, la formule sera hors
package dégustation



Pour les curieux
D É C O U V R E Z  C I - A P R E S  L E S  F O R M A T S  P R O P O S E S



Dégustations
atypiques....
Découverte autour
des vins oranges
français/étrangers

*la réalisation d’un devis adapté ou sur-mesure pour l’organisation
de la prestation est nécessaire pour cette activité

Partez à la découverte d’un vin surprenant
mais haut en couleur ! Appelé la “4ème
couleur” du vin, le vin orange (ou plus
communément blanc de macération),
regorge de pépites méconnues, dans des
régions de production que je me ferai un
plaisir de vous faire découvrir à l’occasion
d’un atelier de dégustation



Choix Activités oenologiques PRIX € NET DE TAXES

1. Proposition d’un parcours oenotouristique guidé à bord d’un van vintage A chiffrer sur devis

2. Format dégustation wine bar en formule all-inclusive (forfait base 100 pers.) A partir de 2900€

3. Atelier Oenologique autour des 5 sens (Le Voyage des Sens) - base pax à définir A partir de 1095€

4. Atelier dégustation - Le Grand Wine Bluff - Serez-vous le meilleur bluffeur ? A chiffrer sur devis

5.
INEDIT - La Caravane Immersive du Vin - session de 3h max (6 pers max par session / durée à définir
selon le nombre de pax total)

Forfait de 1250€
(groupe de 50 pers)

ANIMATIONS À LA CARTE

Grille de mes tarifs
Ma prestation de services s’articule autour de plusieurs offres qui peuvent être intégrées dans une formule packagée



Choix Activités oenologiques PRIX € NET DE TAXES

1. Les mini-challenges oeno (dégustation d’un vin mystère à deviner) A partir de 595€ (prix de groupe pour
15 pers.)

2. Animation le Chai (dégustation à l’aveugle de jeunes vs vieux millésimes) A chiffrer sur devis

3. La cabane magique du vin (à partir de 6 pers. minimum) A chiffrer sur devis

4.
Format package consulting-listing vins+workshop animation le jour
de l’évènement (ex : mariage, anniversaire, EVJG/EVG etc)

A chiffrer sur devis

5. Format dégustation thématique ou à l’aveugle en cave (ex : vin orange)
A partir de 35€ pax base de 8
pers. minimum

Les Mini Challenges Oeno

Animation Le Chai

La Cabane Magique du Vin

ANIMATIONS À LA CARTE

Grille de mes tarifs
Ma prestation de services s’articule autour de plusieurs offres qui peuvent être intégrées dans une formule packagée



PROMOTION 
ADDITIONNELLE

DE VOS VINS



Collaborations avec
des marques ou des
châteaux partenaires

Rémunération via un commisionnement (à
définir avec le client)

Apporteur d’affaires à l’export
Rémunération par une gratification fixe  (à
définir avec le client)

Mise en avant sur les réseaux
Rémunération selon un tarif journalier  (à
définir avec le client)

Représentation lors d’un évènement
ou d’un tasting (france et étranger)

Rémunération par une gratification fixe  (à
définir avec le client)

Tournage ou déplacement pour une
promotion sur le domaine



HASTINGUES - Création sur-mesure d’une sélection de vins à proposer pour la dégustation et l’animation d’une soirée
professionnelle avec des partenaires d’un wedding club dans les Landes

CAVIGNAC (Gironde) Collaboration avec une wedding-planner dans la proposition d’une liste et service de vins
tranquilles/effervescents à l’occasion du Salon des Jeunes Mariés au Domaine de la Saye (Cavignac)

BORDEAUX - Sélection de vins tranquilles/effervescents et intervention durant la soirée de gala d’un consortium de
médecins pour le service sommellerie, en accord avec les mets dégustés pour l’occasion (gestion d’un service pour
100 personnes)

LUDON-MEDOC - Collaboration avec une wedding-planner dans la proposition d’une liste et service de vins
tranquilles/effervescents à l’occasion du Bridal Tour 2024 au Château d’Agassac (Médoc)

BORDEAUX-FLOIRAC - Collaboration avec le Wedding Club Business (Bordeaux) dans la proposition d’une liste et
service de vins tranquilles/effervescents à l’occasion de l’afterwork partenaires de fin d’année au Château la Chèze

BORDEAUX/Pessac-Léognan - Collaboration avec une wedding-planner dans la proposition d’une liste et service de
vins tranquilles/effervescents à l’occasion d’un salon pour les prestataires du mariage au Château Larrivet Haut-
Brion

PARMI MES PRECEDENTES REALISATIONS...



BORDEAUX/Ambarès - Collaboration avec le Wedding Club Business (Bordeaux) dans la proposition d’une liste et
service de vins tranquilles/effervescents à l’occasion de l’afterwork partenaires de début de saison au Château
Formont

LAMBESC/Aix en Provence - Réalisation d’un sourcing complet, gestion de la livraison des vins avec les vignerons
partenaires dans l’organisation et le monitoring des vins pour les jours concernés de réception ; travail conjoint avec
le traiteur sur la partie service, accord mets et vins ; animation oenologique proposée à l’occasion du welcome dinner
pour les convives

BORDEAUX-LESPARRE MEDOC - Création et mise en place d’une animation oenologique au format Caravane
Immersive du Vin pour les convives d’un évènement client (anniversaire) - prestation de services autour d’une
sélection de cuvée en rapport avec la thématique souhaitée et animation d’une session tasting autour des 5 sens

BORDEAUX BRUGES - Création et mise en place d’une animation oenologique au format Olympiades des Sens pour  
un afterwork réseau des ALUMNI d’une école de commerce - prestation de services autour d’une sélection de cuvée
en rapport avec la thématique souhaitée et animation d’une session tasting autour des 5 sens

BORDEAUX BLANQUEFORT - Création et mise en place d’une animation oenologique au format Olympiades des Sens
pour un séminaire professionnel (clientèle allemande) au Château Grattequina - prestation de services autour d’une
sélection de cuvée en rapport avec la thématique souhaitée et animation d’une session tasting autour de challenges
oenologiques divers

PARMI MES PRECEDENTES REALISATIONS...



Beychac-et-Caillau - Collaboration avec une wedding-planner dans la proposition d’une liste et service de vins
tranquilles/effervescents à l’occasion du Bridal Tour 2025 au Château Erigoye (Rive Droite de Bordeaux)

Saint Emilion- Collaboration avec l’agence évènementielle bordelaise Philin’Good pour l’animation d’un format
Casino du Vin auprès des convives professionnels à l’occasion de la soirée business mensuelle du club au Château
Hôtel Grand Barrail

BORDEAUX/Bruges - Collaboration avec le Wedding Presta Time de Bordeaux dans la proposition d’une liste et
service de vins tranquilles/effervescents à l’occasion de l’afterwork partenaires de fin de saison au bar le Vango de
Bruges

Beychac et Caillau - Collaboration avec une nouvelle entité du networking et de l’évènementiel “Pulse for Events” de
dans la proposition d’une liste et service de vins tranquilles/effervescents à l’occasion d’une soirée de gala de
partenaires issus du monde de l’évènementiel, mariage...

Sauternes - Organisation et guidage d’un wine trip a été l'opportunité de proposer à un groupe CSE comptabilité
d'une grande enseigne de distribution une journée dans les vignes du Sauternais, à la découverte des secrets du "vin
d'or" au travers de quizz, anecdotes, challenges et dégustations thématiques.

PARMI MES PRECEDENTES REALISATIONS...



POUR SUIVRE MES DERNIERES ACTUALITES...

https://www.h-wine-consulting.com/actualites/

LE CARNET DE L’HOMME (FOCUS PAGE 246)

https://www.h-wine-consulting.com/actualites/


Contact par mail ou par téléphone afin d’obtenir un devis (0770966067 ;
hugo.chaillou1@gmail.com)
Présentation d’un devis sous 48h (proposition sous 1 semaine maximum)
Formalisation systématique d’un contrat de prestation de services fourni par le
prestataire ou le client et signé par les deux parties avant la prestation
(OBLIGATOIRE)
Intervention ponctuelle ou régulière dans les locaux du client selon ses besoins
Mon nouveau site internet qui renseigne toutes mes prestations est disponible à
l'adresse h-wine-consulting.com

Si vous souhaitez obtenir
plus d'informations



Hugo Chaillou

BORDEAUX
SUD-OUEST
+33 7 70 96 60 67
HUGO.CHAILLOU1@GMAIL.COM
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